
 



 

ЗАЛ URBAN 
 



 

ЗАЛ Urban 
 

- Новый современный зал в ритме мегаполиса с 
шикарным панорамным видом на Неву, Смольный собор 

и невероятно красивые закаты. 
- Трендовая посуда, приятный текстиль. 

- Банкетная рассадка до 170 чел., фуршет до 200 чел. 
- Отдельный вход недалеко от городского причала. 

- Зоны: Welcome, каминная, LOUNGE, 
кальянная/сигарная, детская игровая. 

- Сцена для ведущего, кавер-группы, молодожен, 
танцпол, место для выездной регистрации, 

- Гардероб, 3 стильные уборные. 
 

- Депозит 250 000 рублей. 
 

ЗАЛ URBAN 
 



 

ЗАЛ ART 
 

ЗАЛ Art 
 
- Классический интерьер, канделябры, предметы искусства и 

мягкая мебель. 
- Трендовая  посуда, приятный текстиль. 

- Банкетная рассадка до 100 чел., фуршет до 150 чел. 
- Отдельный вход недалеко от городского причала. 

- Зона Welcome, танцпол, место для выездной 
регистрации, 

- Гардероб, гримерная комната, 2 уборные. 
 

- Депозит 200 000 рублей. 
 

 



 

 

ЗАЛ SOFT 
 

ЗАЛ Soft 
 
- Новый камерный зал в уютных тонах и мягких формах 

с шикарным панорамным видом на Неву, Смольный 
собор и невероятно красивые закаты. 

- Трендовая посуда, приятный текстиль, бархатные 
стулья с комфортной спинкой. 

- Банкетная рассадка до 50 чел., фуршет до 70 чел. 
- Отдельный вход недалеко от городского причала. 

- Зона Welcome, танцпол, 
- Гардероб, 2 стильные уборные. 

 
- Депозит 150 000 рублей. 

 

 



 

ЗАЛ SOFT 
 



 

 
      Меню на 1 персону 3500 руб. 
        Выход на 1 персону в граммах: 1100 

  
 

Холодные закуски  
 
                   Рыбная тарелка 
      Сфера из сливочного сыра с лососем холодного копчения в панировке из икры летучей рыбы,                                     50 г 
        филе макрели холодного копчения, Клыкач холодного копчения,  
        на листьях салатов с оливками, лимоном и зеленью 
 
                     Мясное плато 
      Бреазола (говядина), домашняя буженина, шпигованная ароматными кореньями,                                                           60 г 
        копченый карбонат со сливочным муссом,  
        рулеты из филе курицы с паприкой и сыром с маринованными черри и корнишонами.  
        Подается со сливочным хреном 
 
               Коллекция мини эклеров  
      Эклер с муссом из копченой индейки, эклер с муссом из Бреазолы                                                                                    70 г 
 
               Коллекция рулетов 
      Цуккини в кляре с сыром Филадельфия и кунжутом, баклажаны с твердым сыром и грецким орехом                            70 г 
 
                     Овощной микс 
      Томаты и черри, огурцы, болгарский перец, с зелеными листьями салата,                                                                       70 г 
        слайсами моркови и букетом свежей зелени 
 
 

 
 



 

   

Салаты 
                Цезарь с филе цыпленка 
       Листья салатов айсберг и романо с черри томатами в классической заправке                                                                75 г  
         с обжаренным филе цыпленка в тимьяне в сопровождении пикантных гренок и сыра Пармезана 
 
                Салат с брынзой в пряной панировке 
       Руккола, черри томаты, молодые корнишоны с печеным перцем в соусе Песто                                                              75 г 
         и Сербской брынзой в пряной панировке   
 
               Салат с ростбифом    
        Печеные перец болгарский, баклажан. Цуккини в соусе "Песто" с ростбифом и сыром "Грана Подано"                75 г 
   

Горячая закуска 
              Суфле из копченого лосося 

   Суфле из копченого лосося, брокколи и сливочного мусса с мускатным орехом                                                         100 г 
  

           Горячие блюда на выбор 
 

                Свинина по-охотничьи с брусничным соусом  
          Рулет из свинины, фаршированный лесными грибами                                                 340 г 
             с брусничный соусом. Подается с картофелем беби, запеченным с розмарином.   
 
                Медальоны из индейки с овощами-гриль 
          Маринованная индейка c ароматными кореньями в сопровождении овощей, обжаренных на гриле                      340 г 
             и орехового соуса 
 

Хлебная корзина   
            Ассорти багетов                                                                                                                                                                   90 г                                                                                                                                                                                    
 

 
             
           



 

 
  Меню на 1 персону 4500р. 
   Выход на 1 персону в граммах: 1200 

 
 

Холодные закуски 
 

Гравлакс  
Из форели, маринованные тигровые креветки, копченый клыкач на листьях салата с гранатом и лаймом             50 г 

 
Тартар из мраморной говядины  

С вялеными томатами, шпинатом и каперсами                                                                                                               50 г  
 

Сезонные овощи-гриль с домашним сыром и колотым фундуком                                                           100 г 
 

Вителло тонато  
Из утиной грудки, сыровяленой говядины и галантина из птицы с фруктовой горчицей и рукколой                          60 г 

 
Плато сыров  

Из сливочной рикотты с базиликом, молодого домашнего сыра с кардамоном, Дор блю, выдержанного 
Пармезана с инжирный медом, грушевым мармеладом и свежими ягодами                                                               50 г 
 

Салаты 
 

Салат из печеного на углях картофеля  
С маринованным зеленым яблоком, опятами, шпинатом в сметанном соусе. Подается с икрой палтуса  
и ломтиками бреазолы                                                                                                                                                     100 г                                                                                                                                              

 



 

 
Табуле  

Киноа с ароматом корицы, филе апельсина, конкассе из томатов и кофейным ростбифом                                     100 г 
 
Салат Мимоза  

Из цукини, раковых шеек, крема из цветной капусты с перепелиным яйцом и красной икрой                                  100 г 
  
 

Горячая закуска 
 

Печеный перец Рамиро  
С морепродуктами, запеченными под моцареллой. Подается с кремом из зеленого горошка  
и зеленым маслом                                                                                                                                                            220 г 
 
 
 

Горячее блюдо на выбор 
 

Перепелка 
Фаршированная лесными грибами на соте из баклажан и кабачков с малиновым утиным жу                                 280 г 

 
Морской окунь 

Запеченный с припущенными овощами и соусом Вишинуаз с креветками                                                                280 г 
 
   

Хлебная корзина   
Ассорти багетов с зеленым маслом                                                                                                                                 90 г                                                                                                                                                    

 

 
 



 



 

 
ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ НА ВЫБОР 

 
У каждого зала есть свой депозит, в который могут войти следующие услуги: 

- Меню банкетное от 3 500 руб. с персоны, фуршетное предложение. 
 
- Декорирование гостевых столов от 2 500 руб. за 1 стол.  
- Тяжелый дым от 8 000 руб. 
- Холодные фонтаны высотой до 1,5 м в количестве 4 шт. – 10 000 руб. 
- Фотозона от 25 000 руб.  
- Горка шампанского - 5 000 руб.  
- Фуршет от 10 000 руб. 
- Медиа-пакет (есть три варианта комплектов №1 – 5 000 руб, №2 – 10 000 руб., №3 – 15 000 руб.)* 
- Аренда проектора – 3 500 руб. 
- Аренда TV диагональ 65 дюймов на стойке – 2 000 руб. 
- Торт от 3 500 руб. за 1 кг (можно привезти свой). 
- Нарезка и сервировка фруктов гостей – 1 000 руб. 
- Сервисный сбор - 10% 
 

Пробковый сбор отсутствует на алкогольные и безалкогольные напитки. 
 

Также, мы можем дополнительно организовать услуги, не входящие в депозит: 
 

- Фейерверки любого масштаба от красивого «тихого» до грандиозного салюта на набережной Невы с видом на 
  Смольный, бумажное и фольгированное шоу, «зеркальные» люди. 
- Выездная организация (стоимость обсуждается индивидуально). 
- Ведущий, кавер-группа, фотограф, видеограф, аниматор, различные шоу и игры для взрослых и детей. 
 
 
 
 



 

Банкетные залы «AMAND HALL»         Свердловская наб. 64         + 7 (999) 520-00-55         www.spbbanket.ru 

 

 

 
* Спецификация медиа-пакетов 

 
Комплект №1 (рекомендуется для зала SOFT) 

5 000 руб.  
- Активные колонки Behringer 550 W – 2 шт.  
- Микшерный пульт Yamaha MG 12XU – 1 шт 
- Радиомикрофон Shure XLX4 – 1 шт 
 

Комплект № 2 (рекомендуется для зала ART) 
10 000 руб.  

- Акустическая система JBL SRX 718 – 2 шт. 
- Усилитель мощности CROWN Xli 1500 – 1шт 
- Пульт микшерный DYNACORD PM 600 – 1 шт 
- Радиомикрофон Shure XLX4 – 1 шт 
 

Комплект №3 (рекомендуется для зала Urban) 
15 000 руб.  

- Пульт микшерный DYNACORD PM 600 – 1 шт 
- Усилитель мощности CROWN Xli 1500 – 2шт. 
- Акустическая система JBL SRX 715 – 2 шт. 
- Акустическая система JBL SRX 718 – 2 шт. 
- Акустическая система JBL 
- Радио микрофон SHURE SLX – 1 шт. 
 

Аренда проектора – 3500 руб. 
Аренда телевизора 65 дюймов на стойке – 2 000 руб. 

 



 


